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“SEPARACIÓN DE LAS DIFERENTES CALIDADES DE ZUMO 
DURANTE EL PRENSADO. CONSECUENCIAS SOBRE LAS 

CARACTERÍSTICAS DE MOSTOS Y VINOS DE PINOT NOIR. 
EJEMPLO DE LA CHAMPAGNE”

M. Richard Marchal

25 de noviembre de 2022

SEMINARIO ICVV – PRESENCIAL
Salón de Actos Finca la Grajera

Jefe del Laboratorio de Enología y Química Aplicada

Université de Reims Champagne-Ardenne (URCA)

Francia
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