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La investigacién del Instituto de Ciencias de la Vid y del Vino se sustenta en el trabajo coor-
dinado de un conjunto amplio y diverso de grupos de investigacién y servicios cientifico-téc-
nicos, integrados por personal investigador, técnico y en formacién, que abordan de manera
multidisciplinar los principales retos cientificos, productivos y sociales del sector vitivinicola.
Las lineas de investigaciéon del Instituto cubren de forma integral la cadena de valor de la vid
y el vino y reflejan el compromiso colectivo con la excelencia cientifica y la transterencia de

conocimiento.

En el &mbito del vifiedo, la actividad investigadora se orienta a la adaptaciéon al cambio
climético, la sostenibilidad de los sistemas productivos y la sanidad vegetal. Los equipos del
ICVYV trabajan en el estudio de las interacciones de la vid con su entorno biolégico, el ma-
nejo integrado y biolégico de plagas y enfermedades, el anélisis del microbioma, la ecologia
del suelo y la biodiversidad funcional. Estas lineas se complementan con investigaciones en
practicas agronémicas sostenibles, fertilizacion de precisién, cubiertas vegetales, bioesti-

mulantes y estrategias de economia circular, con una clara vocacién aplicada.

La genética, la gendmicay la mejora de la vid constituyen otro pilar esencial de |a
investigacién del Instituto. Los grupos especializados desarrollan estudios sobre diversidad
genética, conservacién de recursos fitogenéticos y mecanismos genéticos responsables
de caracteres clave de produccién y calidad, contribuyendo a la seleccién de variedades y

clones mejor adaptados a escenarios ambientales cambiantes.

La incorporacién de nuevas tecnologias es un eje transversal, impulsado por equipos con
una sélida base metodoldgica. La viticultura de precisién, los sensores no destructivos, la vi-
sion artificial, la inteligencia artificial y la bioinformatica permiten avanzar hacia una gestion

mas eficiente del vifiedo y una mejor comprensién de los procesos biolégicos.

En el &mbito enolégico, las lineas abarcan la biotecnologia microbiana, el control quimi-
co y microbiolégico de los procesos, la innovacién en técnicas de elaboracién y conserva-
cién, la reduccién del grado alcohélico y de aditivos, asi como los estudios de composicién

quimica, aroma, sabor y calidad sensorial del vino.

Finalmente, el Instituto integra una linea singular dedicada a vino, dieta mediterraneay
salud, de caréacter traslacional, que refuerza el impacto social de la investigacién desarrolla-

daenel ICVV.



Departamento de Viticultura

Biovitis | Interacciones de la vid con el medio biolé-
gico

Miembros del equipo David Gramaje Pérez (Responsable de grupo)
Rebeca Bujanda Mufoz
Catarina da Maia Cunha Leal
Lineas de Investigacién
0] Desarrollo de estrategias de manejo integrado de las enfermedades fungicas en el
cultivo de la vid.
(i) Estudio de la diversidad genética y estructura de poblaciones de patégenos fingicos
de madera de la vid.
(iii) Anélisis del microbioma de la vid mediante técnicas de secuenciaciéon masiva y su

interaccién con las enfermedades fungicas de la madera de la vid.

(iv) Desarrollo de protocolos para mejorar el estado fitosanitario del material de propa-

gacién en viveros de vid.
Hitos Cientificos en 2025

Durante 2025, el grupo ha continuado avanzando en las actividades cientificas de los pro-
yectos RHIZOIMPROVE y VITRES, orientadas al desarrollo de estrategias sostenibles para
mejorar la sanidad del vifiedo frente a enfermedades fungicas en un contexto de cambio cli-
matico. Se ha progresado en la evaluacién del periodo de susceptibilidad de las heridas de
poda a la infeccién natural por hongos de la madera, en el anélisis del efecto de distintas
practicas de manejo de los restos de poda sobre la presencia de inéculo, y en el estudio de |a

interaccién entre patégenos del suelo, genotipo de vid y estrés hidrico.

En cuanto a produccién cientifica, el grupo ha publicado 11 articulos en revistas indexadas en
SJR (8 en Q1). Destacan trabajos sobre la caracterizacién de la microbiota epifita de la filos-
feray sus cambios estructurales asociados a la podredumbre negra, la evaluacién integrada
de tratamientos de fisicos y biolégicos para el control de enfermedades de la madera, y el
anélisis del microbioma del tronco, que evidencia la influencia de la region viticola, el cultivar,

la edad y el portainjerto en la estructura de las comunidades microbianas.

Asimismo, se ha reforzado la colaboracién internacional con CICESE (México) mediante

una estancia de investigacion.

Investigacion | 1l



2

| Memoria de Actividades 2025

BreedVitis | Genética y mejora de la vid

Miembros del equipo Cristina Menéndez Menéndez (Responsable de grupo)
Marfa del Mar Hernandez Alamos
Sara |. Blanco Gonzélez
Christina E. Pease

Lineas de Investigacién

(i) Mejora genética de la vid frente al cambio climatico y obtencién de nuevas varieda-
des.

(ii) Evaluacion, caracterizacién y manejo de enfermedades foliares de la vid.

(iii) Anélisis de la biodiversidad microbiana, edafica y foliar, (hongos y bacterias) en rela-

cién a la interaccién planta-patégeno y la sanidad de la planta.
Hitos Cientificos en 2025

En el marco del proyecto RESVIN, se han caracterizado a nivel agronémico, enolégico y
sensorial nueves variedades resistentes a mildiu y oidio plantadas en la finca experimental de
Valdegén en La Rioja. Se constaté la precocidad de las variedades con fechas de vendimia
significativamente mas tempranas que los controles, Tempranillo y Viura. A nivel enolégico,
los vinos blancos de Soreli, Sauvignon Rythos y Sauvignon Kretos destacaron por sus atri-
butos frutales. Se realizaron dos paneles: profesionales, que permitieron mapear sensorial-
mente (sorting task y descriptivo) estas variedades, y consumidores (RATA) que mostraron

preferencia por variedades blancas, siendo las mejor valoradas Soreli y S. Rytos.

La resistencia a mildiu de las variedades fue muy alta a pesar de la alta incidencia de la enfer-
medad en esta campafia, especialmente en comparacién con los testigos Tempranillo y Viura,
como se pudo observar en la | Jornada del Proyecto Shield4Grape que reunié a mas de 40
viticultores y profesionales del sector el 22 de julio en Valdegén y en el ICVV. Como un paso
maés en la reduccién de fitosanitarios se implementaron tres estrategias IPM de control de
oidio y mildiu a base de productos de bajo impacto ambiental que se evaluaran de nuevo en

esta campafia 2026.



Chem-Ecol | Ecologia Quimica en viticultura

Miembros del equipo César Gemeno Marin (Responsable de grupo)
Sharan Chowalli

Lineas de Investigacién

(i) Efecto de la quimica de la planta en el comportamiento de oviposicién y la respuesta

sensorial gustativa de la polilla del racimo.
Hitos Cientificos en 2025
Se ha caracterizado de novo la actividad estimuladora o disuasoria de la oviposicién de la

polila del racimo por compuestos quimicos que se han identiticado en la vid y el torvisco.

Se han identificado y cuantificado dos especies de saltamontes que estan atacando el vifiedo

en La Rioja.

Se ha caracterizado, por primera vez, la dindmica de la pseudopupila del ojo de varios tortri-

cidos, incluida la polilla de la vid.
Se ha descrito la fauna parasitaria de la polilla del racimo en vifiedos espafioles.

Se publicado un articulo que cuestiona el concepto cada vez méas extendido del sector del

control de plagas de la que la feromona sexual usada en confusién sexual genera resistencia.

Investigacion | 13
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IN-Vid | Innovacién agroecolégica del viiiedo

Miembros del equipo Raquel Campos Herrera (Responsable de grupo)
Maria del Mar Gonzalez Trujillo
Elizabeth Carpentero
Jorge Duefias Hernani
Elisabet Vaquero Jiménez
Lineas de Investigacién

(i) Control biolégico con nematodos entomopatégenos y sus bacterias simbiontes.
(ii) Ecologia del suelo y biodiversidad funcional.

(iii) Viticultura sostenible y proteccién del vifiedo.

Hitos Cientificos en 2025

Control biolégico con bacterias simbiontes de nematodos entomopatégenos: Se ha demos-
trado que Xenorhabdus y Photorhabdus pueden incorporarse al manejo de plagas del vifiedo
sin alterar la calidad aromética de la uva ni los procesos fermentativos, ademéas de mostrar un
alto potencial antifingico frente a Botrytis cinerea y Armillaria mellea, con efectos selectivos

sobre microorganismos beneficiosos.

Funcién del suelo y biodiversidad edafica: Se evidencié que la interaccién entre nematodos
entomopatdgenos y lombrices mantiene la virulencia de los nematodos y mejora las propie-
dades del suelo y la diversidad bacteriana. Asimismo, la viticultura ecolégica incrementa la

diversidad y la complejidad tréficas de los nematodos, reforzando la salud del suelo.

Proteccién vegetal e inmunidad: Se descubrié que las excretas cutéaneas de lombriz inducen

resistencia en tomate frente a Botrytis, activando vias defensivas y reduciendo el dafio foliar.

Ademas, el grupo ha contribuido con revisiones invitadas de alto impacto que modernizan el
conocimiento internacional sobre nematodos entomopatégenos, sus interacciones ecolégi-
cas y su aplicacion sostenible. Estas revisiones establecen marcos conceptuales, identifican
vacios criticos y orientan agendas cientificas y regulatorias, consolidando al grupo IN-Vid

como referente en ecologia del suelo, biocontrol y salud del suelo.



Televitis | Viticultura de precision

Miembros del equipo Maria Paz Diago Santamaria (Responsable de grupo)
Javier Tardaguila
Juan Fernandez Novales
Ignacio Barrio Fernandez
Rubén ifiguez Mangado
Inés Hernandez
Aitana Tejada Gonzélez

Wenchao Sheng

Lineas de Investigacién
0] Viticultura de precision.
(i) Nuevas tecnologias en viticultura.

(iii) Sensores no destructivos en viticultura.
Hitos Cientificos en 2025

En el afio 2025 los principales hitos cientificos del grupo Televitis se han centrado en la de-
fensa de dos tesis doctorales, por los doctores Inés Hernandez Casado (sobre evaluacion
temprana del mildiu mediante inteligencia y visién artificial) y Rubén lfiguez Mangado (sobre
estimacién del rendimiento de la vid y sus componentes de la produccién a partir de visién
RGB e inteligencia artificial) y el comienzo de otras tres tesis doctorales, dos de ellas con
sendos contratos FPI, por parte de Aitana Tejada Gonzélez e Ignacio Barrio Fernandez, y de
Wenchao Sheng, todas ellas centradas en el uso de la visién hiperespectral para la caracteri-
zacién de composicién de uva, deteccién de restos de fungicidas y otras variables agronémi-
cas y optimizacién de la captura y procesado de imagenes hiperespectrales en el &mbito de

la viticultura de precision.

Ademas, se ha seguido trabajando en el proyecto nacional Hypergrape y se han publicado
siete articulos en revistas SCl y un articulo técnico de divulgacion. Asimismo, se han presen-

tado ocho comunicaciones a congresos internacionales.

Investigacion | 15
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Vitigen | Genética y Genémica de la Vid

Miembros del equipo Javier Ibafez Marcos (Responsable de grupo)
Pablo Carbonell-Bejerano
Javier Tello
Carolina Royo
Carmen Irene Palomar
Miguel Angulo
Silvia Hernaiz
Rufino Aguirrezabal

Lineas de Investigacién

0] Estudio de la diversidad genética global existente (a nivel de especie, subespecie
y variedad) a través de la prospeccién, obtencién, conservacién y caracterizacién genéti-
ca, gendémica y fenotipica de recursos genéticos de vid de todo el mundo: vides silvestres,
variedades, variantes sométicas (incluyendo clones), progenies segregantes (cruzamientos
dirigidos y autofecundaciones) y restos arqueolégicos.

(i) Estudio de los mecanismos genéticos responsables del desarrollo reproductivo de
la vid, centrado en caracteres con impacto en la produccién y en la calidad de la uva y del
vino como el cuajado, la arquitectura y compacidad del racimo, el color, el tamafio y la forma
de la baya, la presencia de semillas, la composicién y estructura del fruto y su relacién con la
calidad y la susceptibilidad al golpe de calor y a la botritis.

Hitos Cientificos en 2025

Uno de los hitos mas importantes del grupo Vitigén en 2025 ha sido determinar el origen de
la variedad Tempranillo en el alto / medio valle del Ebro. Mediante resecuenciacién genémi-
ca y genotipado de cepas diversas y variantes somaticas de Tempranillo, identificamos tres
linajes clonales principales y una ruta histérica de expansién de la variedad hacia el oeste por
el valle del Duero. Ademés, comprobamos que caracteres adaptativos clave en esta varie-
dad surgieron de mutaciones independientes. Toda esta informacién es de gran interés para
orientar la mejora clonal de esta variedad.

Por otro lado, hemos contribuido de forma significativa a la caracterizacién de recursos ge-
néticos de vid de Pert. Caracterizamos genéticamente 121 accesiones de vid de Pert e iden-
tificamos 45 genotipos distintos, incluidos cinco nuevos genotipos de variedades Criollas no

registrados previamente.



También detectamos variantes sométicas en Listan Prieto y Quebranta, con nuevos colores
y aromas, que amplian las posibilidades para innovar en vino y Pisco. Estos recursos genéti-
cos representan material clave para la conservacién y la diversificacién del sector vitivinicola

peruano.

Por dltimo, estudiamos la base genética de la transicién de la fase juvenil a adulta en la vid y
encontramos que conserva el médulo regulador descrito en especies anuales, basado en mi-
cro RNAs miR156 y el gen del factor de transcripciéon SPL. Ademas, confirmamos el origen

comun de zarcillos e inflorescencias.

Investigacion | 1/
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VitisGestion | Gestion de factores de la Produccién
Viticola

Miembros del equipo José M. Martinez Vidaurre (Responsable de grupo)
Sergio |bafez Pascual
Ignacio Martin Rueda
Elisa Baroja Hernandez
Luis Rivacoba Gémez
Javier Portu Reinares
Alicia Pou Mir
Nuria Vazquez Garcia
Rubén Blanco Pérez
Rebeca Murillo Pefia
Andreu Mairata Pons
David Labarga Varona
Miguel Puelles Ruiz de Gopegui
Estibaliz Rodriguez Garcia
Débora Espinosa Martinez
Erika Herce Pastor

Andrea Asensio Torrealba

Elena Redondo Alberdi
Alvaro Galan Rubio
Lineas de Investigacién
0) Sobre Practicas agrondmicas sostenibles: fertilizacion de precisién, uso de acolcha-

dos organicos, implantacién de cubiertas vegetales, proteccién del racimo y sombreado de

la canopia.

(i) Material vegetal: seleccion clonal y conservacién de recursos fitogenéticos.

(iii) Suelos viticolas: cartografia detallada, monitorizacién hidrica, zonificacién vitivinico-
la.

Hitos Cientificos en 2025

El grupo VitisGestion se ha consolidado en proyectos de investigacién de caracter autoné-
mico, nacional y europeo. Su objetivo principal son el estudio de tres factores del cultivo de |a
vid: material vegetal, suelo y practicas agronémicas bajo un escenario de cambio climético.

Ha realizado investigaciones que se han traducido en publicaciones de impacto sobre



emisiones de gases de efecto invernadero, empleo de diferentes acolchados orgénicos, e

implantacién y manejo de cubiertas vegetales en calles y filas.

Asimismo, lleva a cabo la seleccién de clones de Tempranillo, Garnacha y Graciano estu-
diando su adaptacion a un clima mas célido y seco. Ademas, estudia la respuesta del vifiedo
y la calidad de la uva mediante la utilizacién de diferentes técnicas de sombreado del racimo

y del dosel vegetal.

Entre los nuevos proyectos iniciados en el 2025 destacan el empleo de biochar en suelos de
vifiedo generado a partir de subproductos de la vid configurando un espacio de economia
circular y mitigando las emisiones de gases de efecto invernadero, especialmente de CO2.

Investigacion | 19
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Gesvin | Gestién y control quimico y microbiolégico
de los procesos enolégicos

Miembros del equipo Ana Rosa Gutiérrez Viguera (Responsable de grupo)
Ana Benito Castellanos
Lucia Gonzélez Arenzana
Beatriz Larreina Manzanares
Isabel Lopez Alfaro
Sonia Ojeda Garcia
Pilar Santamaria Aquilué

Lineas de Investigacién

0] Ecologia y seleccion de levaduras de interés enolégico.

(i) Estabilidad microbiolégica de vinos sin alcohol.

(iii) Elaboraciéon y conservacién de vinos tratados con quitosano.

(iv) Aplicacién de plasma atmosférico frio en la elaboracién de vinos.
Hitos Cientificos en 2025

La demanda en el mercado de vinos con menor contenido en compuestos téxicos (etanol
y sulfitos) se incrementa cada afio, y la optimizacién de sus procesos de produccién podria
servir para solucionar algunos problemas que afectan al mercado del vino (excedentes, de-

manda de productos saludables, proteccion del medioambiente).

La creciente preocupacién de los consumidores por la presencia de sulfuroso en vinos ha
impulsado la busqueda de alternativas entre productos como el quitosano. En el caso del
quitosano procedente del champifién (Agaricus bisporus), su empleo puede servir para el
aprovechamiento de los subproductos de esta industria. Los resultados obtenidos hasta el
momento indicarian que el quitosano de A. bisporus presenta potencial como alternativa al
sulfuroso, pero requiere una optimizacién tecnolégica significativa antes de considerarse una

alternativa viable.

Por otra parte, las bebidas desalcoholizadas estan despertando el interés del consumidor,
debido a los riesgos para la salud asociados al consumo de alcohol y a la tendencia general
hacia estilos de vida méas saludables. Los resultados obtenidos hasta el momento por nuestro
grupo indican que existe un riesgo elevado de deterioro microbiolégico de estos vinos, tanto
por microorganismos enolégicos alterantes, como de microorganismos patégenos que no se

desarrollan en vinos convencionales.



Inenol | Innovacién en Enologia

Miembros del equipo Belén Ayestaran lturbe (Responsable de grupo)
Zenaida Guadalupe Minguez
Leticia Martinez Lapuente
Ekhife Garaigordobil Sanchez
Mikel Landin Ross-Magahy
Antonio Tomés Palacios Garcia
Manuel Higueras Herndez
Lineas de Investigacién

(i) Factores y tratamientos para la mejora de la calidad de los vinos.
(i) Caracterizacién quimica y sensorial de la uva y del vino.

(iii) Macromoléculas de la uva y vino.

(iv) Estadistica aplicada a la enologia.

(v) Valorizacién de subproductos de la industria vitivinicola.

Hitos Cientificos en 2025

Durante 2025, el grupo de investigacién Innovacién en Enologia INENOL) ha desarrollado
una actividad cientifica centrada en el estudio de la composicién quimica del vino y en la va-
lorizacion de subproductos vitivinicolas. En el marco de proyectos competitivos financiados
por el Ministerio de Ciencia e Innovacién, se han logrado avances relevantes en la obtencién
y caracterizacién de polisacaridos procedentes de subproductos de la vinificacién mediante
el uso de enzimas y técnicas de extraccién innovadoras, con el objetivo de desarrollar nuevos

ingredientes de origen vinico capaces de mejorar la calidad y estabilidad de los vinos.

Asimismo, se ha profundizado en el conocimiento del perfil aromético de vinos tintos enve-
jecidos en barrica, evaluando la influencia de diferentes niveles de tostado y granulometria
de la madera sobre la composicién volatil del vino. Los resultados obtenidos se han difundi-
do a través de publicaciones cientificas en revistas internacionales, en comunicaciones en
congresos especializados y en jornadas de transferencia. Ademas, el grupo ha mantenido
una destacada actividad formativa mediante la direccién de tesis doctorales y trabajos fin de

master y grado en el &mbito de la enologia.

Investigacion | 71
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LAAE-Rioja | Laboratorio de analisis del aroma, sa-
bor y enologia

Miembros del equipo Purificacién Fernandez Zurbano (Responsable de grupo)
Maria-Pilar Sdenz Navajas
Ignacio Arias Pérez
Carolina Castillo Rio
Silvia Rueda Ciordia

Lineas de Investigacién

0] Percepcion sensorial del vino y construccién de la calidad: contexto, expectativas,

tipicidad, nivel de experiencia del consumidor y papel del alcohol.

(i) Modelizacién y prediccién de sensaciones tactiles/calidad.

(iii) Alcohol y productos NOLO: interacciones fisico-quimicas y perceptuales, equilibrio
sensorial

(iv) Herramientas innovadoras para describir sensaciones tactiles en boca: transtferencia

sensorial y caracterizacién del vino.
Hitos Cientificos en 2025

En 2025, el grupo alcanzé tres avances principales en el &mbito de la quimica sensorial y la
percepcién del vino. En primer lugar, se reforzé la prediccién de las sensaciones tactiles y
atributos de calidad mediante un enfoque multiescala que combina estrategias metabolémi-
cas no dirigidas (HPLC-HRMS), quimiometria y modelos de machine learning, incorporando
ademas técnicas capaces de capturar la estructura molecular como voltametria y espectro-
fluormetria para comprender la complejidad de la matriz y las interacciones responsables de

las sensaciones tactiles.

En segundo lugar, se desarrollaron y validaron herramientas sensoriales innovadoras para
describir las sensaciones tactiles en boca basadas en transferencia sensorial entre receptores
mano-boca, mediante materiales tactiles de referencia que mejoran la operatividad y repro-
ducibilidad en la caracterizacién de sensaciones en boca.

Finalmente, se avanzé en la comprensién de la calidad percibida y la aceptacién del vino en
escenarios de innovacién, demostrando que sefales extrinsecas como el envase alternativo
pueden modificar la calidad percibida y el perfil sensorial atribuido, con efectos modulados

por el nivel de implicacién del consumidor en un mercado tradicional.



Med-Wine-Quality | Calidad de Uva y Vino y Dieta

Mediterranea

Miembros del equipo Maria José Motilva Casado (Responsable de grupo)
Mar Vilanova de la Torre (Responsable de grupo)
Maria del Carmen Marti Anders
José Ignacio Manzano Gonzélez

Maria Malia Molleda

Lineas de Investigacién

0] Linea de investigacion en Vino y Dieta Mediterrénea, que integra diversas areas de
conocimiento, Ciencia y Tecnologia de los Alimentos, Quimica Analitica, Bioquimica, Biolo-
gia Molecular, la Bioinformatica y Bioestadistica, la Nutricion Humanay Dietética, asi como la
Investigacién Clinica. Estudio de la influencia de los factores de estilo de vida en la incidencia
de la enfermedad de Alzheimer. Evaluacién del efecto de la suplementacién dietética con

polifenoles del vino, mediante un vino tinto sin alcohol, sobre el envejecimiento saludable.

(i) Valorizacién de subproductos derivados del proceso de vinificacién como fuente de

compuestos bioactivos

(iii) Estudio del estrés abidtico en el cultivo de la vid y su influencia en la calidad de la uva
y del vino
(iv) Desarrollo de estrategias de adaptacién al cambio climéatico orientadas a mejorar la

resiliencia del vifiedo

(v) Caracterizacién aromética de distintas variedades de vid a través del analisis de

compuestos volatiles y anélisis sensorial.
Hitos Cientificos en 2025

En 2025 se avanzé significativamente en el anélisis de los resultados del proyecto PID2019-
108851RB-C22, centrado en la relacién entre factores de estilo de vida —especialmente
dieta y consumo de vino— y la microbiota intestinal. Los resultados han permitido identificar
factores asociados a la reserva cognitiva y a determinados patrones dietéticos, entre ellos
el consumo moderado de vino, que podrian ejercer un efecto protector frente al desarrollo
temprano del Alzheimer. En este contexto, los polifenoles del vino tinto mostraron efectos
neuroprotectores en un modelo murino de Alzheimer (APP/PS1), reduciendo significativa-

mente la patologia amiloidea.
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En el marco del proyecto PID2023-1487040B-C21 se desarrollé un vino tinto sin alcohol
mediante un enfoque de ciencia ciudadana mediante estudio de intervencién nutricional en
poblacién sénior (65-75 afios) con el objetivo de estudiar el impacto de los polifenoles sobre

microbiota, metaboloma, funcionalidad muscular y funcién cognitiva.

En el marco del proyecto europeo I-REWATER, orientado a evaluar el potencial del uso de
agua regenerada en riego agricola, los resultados obtenidos durante el afio 2025 confirman
el potencial del agua regenerada como una alternativa viable y sostenible para el riego del

vifiedo.

En el marco del proyecto Grupo Operativo PRERIVID se avanzé significativamente en la
implementacién y validaciéon de tecnologias espectroscépicas UV/VIS/NIR/MIR como he-
rramientas répidas, no destructivas y sostenibles para la gestion del riego en vifiedo. Asimis-
mo, estas tecnologias fueron aplicadas con éxito al anélisis de la composicién nutricional de
la hoja de vid, la caracterizacién de suelos agricolas y la evaluacién de parametros de calidad
de la uva. Los resultados obtenidos evidenciaron el elevado potencial de estas técnicas para
estimar de forma precisa diferentes parémetros de interés agronémico y enolégico de ma-

nera fiable y eficiente.



MicroWinelLab | Metabolismo, genética, y biotecno-
logia de levaduras enolégicas.

Miembros del equipo Ramén Gonzélez Garcia (Responsable de grupo)
Pilar Morales Calvo (Responsable de grupo)
Cristina Juez Ojeda
Laura Lépez Berges
Ana Perea Martinez
Miguel Mejias Ortiz
Ana Martin Maria
Virgile Serge Rose
Lineas de Investigacién

(i) Estudio de las interacciones entre diferentes cultivos iniciadores durante la fermen-
tacion alcohdlica, fundamentalmente entre levaduras no-Saccharomyces frente a Saccha-

romyces cerevisiae.

(i) Desarrollo de sistemas para reducir el grado alcohélico de los vinos mediante el uso
de diversas herramientas derivadas de la biologia de sistemas para disminuir el rendimiento

alcohdlico del metabolismo de las levaduras.
Hitos Cientificos en 2025

Durante este afio el grupo Microwine ha seguido profundizando sobre los mecanismos de
interaccién entre levaduras enoldgicas. El resultado mas relevante ha sido mostrar que las
preparaciones enriquecidas en vesiculas extracelulares de diversas levaduras no-Saccha-
romyces son capaces de inducir respuestas transcriptémicas en Saccharomyces cerevisiae
en condiciones enoldgicas. Estos resultados extienden los que habiamos obtenido recien-
temente con vesiculas extracelulares de Metschnikowia pulcherrima, y muestran que éstas
pueden ser mediadoras de sefiales de comunicacién que hacen que S. cerevisiae acelere su
metabolismo en respuesta a la presencia de levaduras competidoras, por ejemplo, aceleran-

do la glicolisis o la biosintesis de proteinas.

Por otro lado, desde finales de 2025 est4 disponible online un articulo del grupo en el que
analizamos con detalle el comportamiento de diferentes sistemas de compartimentalizacién
utilizados para el estudio de interacciones microbianas. El que hemos desarrollado en el gru-
po, combinando biorreactores y filtracién tangencial, muestra caracteristicas adecuadas para
seguir profundizando en el papel de las vesiculas extracelulares en la comunicacién entre

levaduras durante la fermentacion alcohélica.
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Model3DBio | Bioinformatica Estructural, Modela-
do y Mecanismos Biolégicos

Miembros del equipo Juan Fernandez Recio (Responsable de grupo)
Luis Angel Rodriguez Lumbreras
Alba Jiménez Panizo
Victor Monteagudo Honrubia
Javier Blecua

Lineas de Investigacién

0] Desarrollo de métodos basados en |A para el modelado estructural de proteinas y

complejos macromoleculares.

(i) Desarrollo metodolégico para la descripcién energética de interacciones en protei-
nas.

(iii) Modelado molecular de procesos biolégicos y mecanismos.

(iv) Modelado multi-escala de datos biolégicos de interés en One Health.

Hitos Cientificos en 2025

Se han desarrollado protocolos para la integracién de pyDock, desarrollado en el grupo, y
AlphaFold. El uso de las funciones energéticas de pyDock mejora la seleccién de modelos

estructurales de complejos proteina-proteina generados por AlphaFold.

Las metodologias computacionales desarrolladas en el grupo han participado con éxito en el
experimento internacional de validacion de métodos de modelado de interacciones, CAPRI,

en su octava edicion.

Se ha contribuido a entender aspectos moleculares de los complejos formados por el recep-

tor de glucocorticoides (GR) y su impacto en la interaccién con polifenoles.

Mediante las herramientas de prediccién del impacto energético de mutaciones desarrolla-
das en el grupo, se ha conseguido mejorar la capacidad inhibitoria de anticuerpos existentes
frente a nuevas variantes de SARS-CoV-2.



UR-Biotec | Biotecnologia Enolégica y Microbiana

Miembros del equipo Carmen Tenorio Rodriguez (Responsable de grupo)
Fernanda Ruiz-Larrea
Rocio Fernandez Pérez
Antonio T. Palacios Garcia

Lineas de Investigacién
(i) Biotecnologia microbiana aplicada al campo de la Enologia.

(i) Estudio de la actividad antimicrobiana de diversos productos naturales frente a los

microorganismos.

(iii) Caracterizacién de bacterias autéctonas de interés biotecnolégico en fermentacio-

nes y conservacién de la biodiversidad microbiana.

(iv) Control microbiolégico eficaz de los vinos.
Hitos Cientificos en 2025

El grupo de investigacién esta formado por profesores de la Universidad de La Rioja junto
con estudiantes de grado y posgrado. Su trabajo se centra en microbios de relevancia enolé-

gica, asi como en microorganismos asociados con la cadena alimentaria y el medio ambiente.

Realizan estudios utilizando tanto métodos microbiolégicos clasicos como técnicas de

biologia molecular para avanzar en el conocimiento de estos campos interrelacionados.
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VIENAP | Viticultura y Enolégica Aplicadas

Miembros del equipo Teresa Garde Cerdan (Responsable de grupo)
Eva P. Pérez Alvarez
ltziar Sdenz de Urturi
Miriam Gonzalez Lazaro
Lesly L. Torres Diaz
Laura Séanchez Ochoa
Lineas de Investigacién

0] Aplicaciéon de bioestimulantes en el vifiedo, tanto libres como empleando nanoma-
teriales, como herramienta para protegerlo frente a las principales enfermedades, ayudando
a mitigar los efectos del cambio climatico y contribuyendo a mejorar la calidad de la uva y del

vino.

(i) Busqueda de alternativas para disminuir o eliminar el uso de SO, en vinificacién y

conservacion de los vinos.

(iii) Reutilizacion de subproductos de la vinificacién como bioestimulantes y como alter-
nativa al SO,,.

Hitos Cientificos en 2025

Durante 2025, el grupo VIENAP ha seguido trabajando en sus principales lineas de investi-
gacién, centradas en la aplicacion de bioestimulantes en el vifiedo, tanto en forma libre como
vehiculizados mediante nanoparticulas de quitosano, como herramienta para mejorar la re-
sistencia frente a enfermedades, mitigar los efectos del cambio climatico y aumentar la ca-
lidad de la uva y del vino. Paralelamente, se avanzé de forma significativa en la busqueda de
alternativas tecnolégicas para reducir o eliminar el uso de diéxido de azufre en vinificacién y
conservacion de los vinos. Estas lineas de investigacion se estan profundizando mediante el

desarrollo de dos Tesis Doctorales.

Un hito destacado fue la optimizacién del método de extraccién de compuestos bioactivos a
partir de orujos de la variedad Graciano, estableciendo las condiciones éptimas. Este avance
permitié obtener extractos con capacidad antioxidante y antimicrobiana, evaluados poste-
riormente en microvinificaciones experimentales como sustitutos parciales o totales del SO,
De esta manera se ha reforzado la linea de aprovechamiento y reutilizacién de subproductos
vitivinicolas, tanto como bioestimulantes en campo como enolégicos, contribuyendo a una

vitivinicultura mas sostenible y alineada con los principios de economia circular.
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Programas Europeos e Internacionales

Eco2Wine - Natural microbial interactions in winemaking-associated
ecosystems as a tool to foster wine innovation

IP Ramén Gonzélez Garcia
Duracién 2023 -2027
Entidad financiadora Comisién Europea - Horizon Europe

VITRES - Viticultura Resiliente en el territorio POCTEFA

IP David Gramaje Pérez
Duracién 2024 - 2026
Entidad financiadora FEDER - Programa Interreg POCTEFA

|-ReWater - Gestion sostenible de los recursos hidricos en la agricultu-
rade regadio en el espacio SUDOE

IP Mar Vilanova de la Torre
Duracién 2024 - 2027
Entidad financiadora FEDER - Programa Interreg SUDOE

EOMA4SOIL - External organic matters for climate mitigation and soil
health

IP Mar Vilanova de la Torre, Raquel Campos Herrera, Miguel
Angel Fernandez Recio, Fernanda Ruiz Larrea

Duracién 2024 -2027

Entidad financiadora Comisiéon Europea - Horizon Europe



OENOPROT - Nuevas tecnologias digitales y de proteinas en proce-
sos de vinificacién

IP Juan Fernandez Recio, Ramén Gonzalez Garcia, Pilar
Morales Calvo

Duracién 2024 - 2027
Entidad financiadora FEDER - Programa Interreg POCTEFA

PRIMA-MiDiVine - Innovative approaches promoting functional mi-
crobial diversity

IP Alicia Pou Mir
Duracién 2021-2025
Entidad financiadora PRIMA- AEI

vWISE - Vine and Wine Innovation through Scientific Exchange

IP Fernanza Ruiz Larrea
Duracién 2024 -2027
Entidad financiadora Comisién Europea - Horizon Europe

PHOS4CYCLE - Monitorizacién de fosfatos en actividades agrogana-
deras para el uso sostenible del sueloy el agua

IP Ignacio Martin Rueda, José Maria Martinez Vidaurre, Nuria
Vazquez Garciay Sergio Ibafiez Pascual

Duracién 2024 -2026

Entidad financiadora FEDER - Programa Interreg SUDOE
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CLIMAROMA - Influencia del cambio climatico en el aroma de los vi-
nos del territorio POCTEFA: evaluacién y estrategias de control

IP Maria Pilar Sdenz Navajas
Duracién 2024 - 2026
Entidad financiadora FEDER - Programa Interreg POCTEFA

VITISAD?2 - Estrategias y practicas viticolas sostenibles de adaptacién
al cambio climatico

IP Sergio |bafez Pascual
Duracién 2024 - 2027
Entidad financiadora FEDER - Programa Interreg POCTEFA

ENODATALAKE (programa Agroalnext) - Development of platforms
for storage, management and processing of R&D&I data. Caso de uso
7: Suelos viticolas

IP José Maria Martinez Vidaurre
Duracién 2025 -2026
Entidad financiadora Fondos NextGenerationEU

Shield4Grape - Breeding and integrated pest management strategies
to reduce reliance on chemical pesticides in grapevine

IP Cristina Menéndez Menéndez
Duracién 2024 -2027
Entidad financiadora Comisién Europea - Horizon Europe



International Exchange Program of the Chinese Academy of Sciences

IP Pablo Carbonell Bejerano
Duracién 2025 -2027
Entidad financiadora PIFI - Chinese Academy of Sciences
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Proyectos Nacionales

Estudio multidisciplinar de la diversidad genética de caracteres de ho-
llejo enlavid para hacer frente afactores de estrés abiético y biético, y
mejorar la calidad de lauva

IP Pablo Carbonell Bejerano, Javier Tello Moro
Duracién 2024 - 2027
Entidad financiadora Agencia Estatal de Investigacion (MCIU)

LOVITIS - Nuevas observaciones sobre una plaga persistente de la vid

IP César Gemeno Marin
Duracién 2023-2026
Entidad financiadora Agencia Estatal de Investigacion (MCIU)

RHIZOIMPROVE - Rhizobiome improvement to mitigate grapevine
root diseases under drought stress

IP David Gramaje Pérez
Duracién 2024 - 2027
Entidad financiadora Agencia Estatal de Investigacion (MCIU)

CHIMENANO-Bionanoelicitores, nueva herramienta para mejorar la
calidad de uvay vino de Tempranillo: optimizacién y estudio de sus me-
canismos de accién (fisiologia y poder antifingico)

IP Teresa Garde Cerdan, Eva P. Pérez Alvarez
Duracién 2023-2026
Entidad financiadora Agencia Estatal de Investigacion (MCIU)



Relationship between wine consumption, diet and microbiome modula-
tion in Alzheimer’s disease in a cohort from La Rioja (Spain)

IP Maria José Motilva Casado, Carmen Patricia Pérez Matute
Duracién 2020-2025
Entidad financiadora Agencia Estatal de Investigacion (MCIU)

WinAging - Técnicas émicas para el estudio de los politfenoles del vino

IP Maria José Motilva Casado
Duracién 2024 - 2027
Entidad financiadora Agencia Estatal de Investigacion (MCIU)

HyperGrape - Caracterizaciéon no destructiva de la uva mediante vi-
sion hiperespectral

IP Maria Paz Diago Santamaria
Duracién 2024 -2028
Entidad financiadora Agencia Estatal de Investigacion (MCIU)

FERMENTALK - Mecanismos de comunicacién entre cultivos inicia-
dores de fermentacion

IP Ramén Gonzalez Garcia, Pilar Morales Calvo
Duracién 2023 -2026
Entidad financiadora Agencia Estatal de Investigacion (MCIU)
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SOIL-PRO-VINE - Organismos del suelo y salud del vifiedo

IP Raquel Campos Herrera
Duracién 2023 -2026
Entidad financiadora Agencia Estatal de Investigacion (MCIU)

BIOADAPT - Evaluacién de la aptitud frente al cambio climatico

IP Alicia Pou Mir, Javier Portu Reinares
Duracién 2023 -2027
Entidad financiadora Agencia Estatal de Investigacion (MCIU) y CSIC

CUVEGE-VOL VINA - Efecto del uso conjunto de volatiles de plantas

inducidos por herbivoros y de cubiertas vegetales sobre la comunidad
de enemigos naturales de plagas en vifiedo

IP Ignacio Pérez Moreno, Sergio Ibafiez Pascual
Duracién 2021-2025
Entidad financiadora Agencia Estatal de Investigacion (MCIU)

SosVidSoil - Evaluacién de biodiversidad funcional del suelo

IP Raquel Campos Herrera
Duracién 2022 -2025
Entidad financiadora Agencia Estatal de Investigacion (MCIU)

BIOMODELPROT - New methods for biological modeling protein in-

teractions, mutations, polyphenols and health

IP Juan Fernandez Recio
Duracién 2023 -2026
Entidad financiadora Agencia Estatal de Investigacion (MCIU)



SCIENCE4NOLQOS - Scientific and technical bases for the develop-

ment of products with low or zero alcohol content from grapes and wine

IP Purifacion Fernandez Zurbano, Maria Pilar Sdenz Navajas
Duracién 2025-2028
Entidad financiadora Agencia Estatal de Investigacion (MCIU)

CUBIWOOD - Descubriendo las cubiertas vegetales en cultivos lefio-
sos

IP Sergio |bafez Pascual
Duracién 2021-2030
Entidad financiadora Fundacién Biodiversidad (MITECO)

Estudio de la estabilidad de los vinos sin alcohol

IP Ana Rosa Gutiérrez Viguera
Duracién 2025 -2027
Entidad financiadora CSIC

Prototipo industrial generador de PAW para la descontaminacién de
nateriales de laindustria

IP Ana Gonzalez Marcos, Isabel Lépez Alfaro
Duracién 2022 -2025
Entidad financiadora Agencia Estatal de Investigacion (MCIU)

GO-PRERIVID - Prediccién de necesidades hidricas del vifiedo

IP Mar Vilanova de la Torre
Duracién 2024 -2027
Entidad financiadora PEPAC - FEADER y MAPA
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Bioinformatica, analisis de datos y modelizacién para el avance de la
vitivinicultura

IP Juan Fernadez Recio
Duracién 2024 -2028
Entidad financiadora Programa Momentum CSIC

DATADOC - Desarrollo de modelos y herramientas para la adopcién
de estraegias agrondémicas para la adaptaciéon al cambio climatico en

el marco de la D.O.Ca. Rioja

IP Javier Portu Reinares, Ignacio Martin Rueda, Luis Rivacoba
Goémez, Alicia Pou Mir

Duracién 2021-2025

Entidad financiadora FEADER, MAPA y CAR



Proyectos Regionales

Valorizacién de subproductos de la vinificacién de Graciano

IP Teresa Garde Cerdan
Duracién 2025-2028
Entidad financiadora Agencia de Desarrollo Econémico de La Rioja

Valorizacién de subproductos de la industria vitivinicola: empleo como
alternativa al SO, en vinificacién

IP Miriam Gonzalez Lazaro
Duracién 2024 -2025
Entidad financiadora Instituto de Estudios Riojanos

Bisqueda de alternativas al SO,: efecto en la composicion fenélica de
vinos de la variedad Tempranillo Blanco

IP Teresa Garde Cerdan
Duracién 2025-2026
Entidad financiadora Instituto de Estudios Riojanos

Aplicacién foliar en el vifiedo de un extracto de orujos de Graciano
como estrategia natural frente al cambio climéatico

IP Miriam Gonzalez Lazaro
Duracién 2025 -2026
Entidad financiadora Instituto de Estudios Riojanos
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GRAOLE - Transcriptomic study of the response of antibiotic suscepti-
ble and resistant bacteria to the antimicrobial activity of phenolic com-
pounds from grape and olive pomaces; analysis of their possible utility
in aquaculture

IP Fernanda Ruiz Larrea, Maria Carmen Tenorio Rodriguez
Duracién 2024 -2025
Entidad financiadora Gobierno de la Comunidad Auténoma de La Rioja

Evaluacién del impacto de quitosano de diferentes origenes fingicos
enlaevoluciénenbarricade vinostintos delaDenominacién de Origen
Calificada Rioja. Estudio de su utilizacién como alternativa biocompa-
tible para disminuir la dosis de sulfuroso durante el proceso de crianza

IP Sonia Ojeda Garcia
Duracién 2025 -2027
Entidad financiadora Gobierno de la Comunidad Auténoma de La Rioja

Grupo de Invetigacién Reconocido Bioinformatica estructural, mode-
lado y mecanismos biolégicos

IP Juan Fernandez Recio
Duracién 2025 -2027
Entidad financiadora Universidad de La Rioja

Seleccién clonal de variedades tintas (Tempranillo Tinto y Graciano) y
de variedades blancas (Viuray Garnacha Blanca)

IP Elisa Baroja Hernandez, Javier Portu Reianres
Duracién 2025-2028
Entidad financiadora Gobierno de la Comunidad Auténoma de La Rioja



Estudio de estrategias de manejo agrosostenible del suelo mediante
la valorizacién de subproductos de la vid, generacién de biochar e in-
corporacién como acolchados organicos en la linea de plantacién del
vifedo

IP José Maria Martinez Vidaurre
Duracién 2025-2028
Entidad financiadora Gobierno de la Comunidad Auténoma de La Rioja

Estudio de nuevas practicas agronémicas de adaptaciéndel vinedo aun
escenario de calentamiento global del planeta. Analisis de emisiones
de gases de efecto invernadero (diéxido de carbono, metano y é6xido
nitroso) en el ecosistema viticola. Estudio del balance nitrogenado en
el sistemasuelo-vid para optimizar la dosis, momento y formade aplica-
cionfoliar de urea. Respuesta de la vid en los parametros de calidad de
lauva alaaplicaciénfoliar de elicitores y sustancias inorganicas

IP José Maria Martinez Vidaurre
Duracién 2025-2028
Entidad financiadora Gobierno de la Comunidad Auténoma de La Rioja

Preservacion del patrimonio genético de la vid: colecciones de recur-
sos fitogenéticos de vid. Mantenimiento del SIA como vivero seleccio-
nador

IP Elisa Baroja Hernandez, Javier Portu Reianres
Duracién 2025-2028
Entidad financiadora Gobierno de la Comunidad Auténoma de La Rioja
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Utilizacién de subproductos de la industria vitivinicola para el desarro-
llo de biocueros

IP Elisa Baroja Hernandez
Duracién 2025
Entidad financiadora Gobierno de la Comunidad Auténoma de La Rioja

Acciones protectoras viticolas frente al incremento de temperatura
asociado al cambio climatico. Técnicas de sombreado de racimos y cu-
biertas vegetales enlalinea

IP Sergio |bafez Pascual, Luis Rivacoba Gémez
Duracién 2025 -2027
Entidad financiadora Gobierno de la Comunidad Auténoma de La Rioja

Control biolégico de Armillaria en vid: estudio del uso del sustrato
post-cultivo de setas infectado con Trichoderma sp.

IP Javier Portu Reinares
Duracién 2025-2028
Entidad financiadora Gobierno de la Comunidad Auténoma de La Rioja

Anélisis de la fisiologia y calidad de la uva a lo largo del gradiente ver-
tical creado mediante el uso del sistema de conduccién en cordén ver-
tical, enfocado en las variedades Maturana blanca, Tempranillo tinto y
Graciano

IP Nuria Vazquez Garcia
Duracién 2025
Entidad financiadora Gobierno de la Comunidad Auténoma de La Rioja



Estudios de desarrollo vegetativo de vifiay remolacha azucarera en li-
simetros de pesada

IP Joaquin Huete, Vanessa Tobar
Duracién 2025-2028
Entidad financiadora Gobierno de la Comunidad Auténoma de La Rioja

Puesta a punto de la técnica de saneamiento de virus en vid por cultivo
invitro de apices caulinares

IP Elisa Baroja Hernandez
Duracién 2025-2026
Entidad financiadora Gobierno de la Comunidad Auténoma de La Rioja

Elaboracién de vinos espumosos a partir de vifiedos en altura como al-
ternativa contra los efectos del cambio climatico en La Rioja

IP Javier Portu Reinares, Sonia Ojeda Garcia
Duracién 2025-2028
Entidad financiadora Gobierno de la Comunidad Auténoma de La Rioja

Evaluacién de la salud del suelo de vinedos DOCa Rioja bajo distintos
manejos alternativos (cubiertas vegetalesy acolchados organicos) me-
diante bioindicadores basados en la identificacién molecular de la ne-
matofauna edafica

IP Sergio |bafez Pascual
Duracién 2025-2028
Entidad financiadora Gobierno de la Comunidad Auténoma de La Rioja
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Evaluacién nutricional y agronémica de variedades de olivo, incluidas
en la D.O.P. ‘Aceite de La Rioja’, en condiciones agroclimaticas de La
Rioja

IP Nuria Vazquez Garcia, Ilgnacio Martin Rueda
Duracién 2025-2028
Entidad financiadora Gobierno de la Comunidad Auténoma de La Rioja

Evaluacién de la salud del suelo de viiedos D.O.Ca. Rioja bajo distin-
tos manejos alternativos (cubiertas vegetales y acolchados orgénicos)
mediante bioindicadores basados en la identificaciéon molecular de la
nematofauna edafica

IP Sergio |bafez Pascual, Raquel Campos Herrera, Rubén
Blanco Pérez

Duracién 2025-2028

Entidad financiadora Gobierno de la Comunidad Auténoma de La Rioja

Caracterizacién quimico-sensorial de las percepciones en boca de vi-
nos sin acohol

IP Ignacio Arias Pérez
Duracién 2025-2026
Entidad financiadora Instituto de Estudios Riojanos
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Abarquero, E., Martinez-Diz, M. P, Diaz-Fernandez, A., Gramaje, D., Diaz-Losada, E.
(2025). Cultivar-specific effects of physical and biological treatments on grapevine trunk disea-
se control and plant vigour. Phytopathologia Mediterranea, 64, 513-526. DOI: 10.36253/
phyto-16698.

Abayneh, L., Demissie, H., Menéndez, C.M. 2025. Traditional knowledge and medicinal prac-
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Analysis Based on New Olive Reference Genome Has Revealed That Only aFew Genera-
tions of Sexual Reproduction Separate Cultivated Olive from Its Wild Ancestor.

Magris G, Zelasco S, Salimonti A, Forgione |, Sirangelo TM, Carbonell Bejerano P, Weigel D, Bagnaresi P, Di Gaspe-
ro G, Scalabrin S, Scaglione D, Usai G, Mascagni F, Natali L, Cavallini A, Marchese A, Marra FP, Mulas M, Medda S,
Muleo R, Baldoni L, Perri E, Cattivelli L, Carbone F, Morgante M.

Plant and Animal Genome 32 Conference (PAG 2025). San Diego, EEUU. Fecha: 10-15 de enero de 2025.

Efecto del manejo de plagas y suelo sobre los servicios ecosistémicos del vifiedo en D.O.

Ca.Riojay D.O. Navarra.

Campos-Herrera, R, Bueno-Pallero, FA., Peregrina, F, Maiata, A, Pou, A, Duefas-Hernani, J., A/\vareszrtega, S,

Blanco-Pérez, R,
[l Reunion de Nematologos Esparioles. Jaén, Espafa. 16 - 17 de enero de 2025.

Desentraniando el potencial de la variabilidad inter- and intra-especifica en nematodos

entomopatdégenos: implicaciones para el control biolégico.

Vaquero, E., Blanco-Pérez, R., Moisan, K., Verdun, C., Manzanares, J., Duefias-Hernani, J,, Soler, R, Campos-He-

rrera, R.
[l Reunion de Nematologos Esparioles. Jaén, Espafa. 16 - 17 de enero de 2025.

Uso de juveniles infectivos de nematodos entomopatégenos y sus bacterias simbiéticas en
forma libre como estrategia para el control de Meloidogyne incognita en vid: viabilidad y

eficacia.
Gonzélez-Trujillo, MM, A|varez-Ortega, S., Duefas-Hernani, J., Campos-Herrera, R.

Il Reunion de Nematologos Esparioles. Jaén, Espafia. 16 - 17 de enero de 2025.

What does the concept of natural wine evoke in the mind and senses of tasters. Effect of the
level of expertise.

Ssenz-Navajas, MP
International Viticulture and Enology Society (IVES) Science Meeting. Burdeos, Francia. 6 de febrero de 2025.
{Afectan los sulfitos del vino a la microbiota intestinal?

Relafio de la Guia, E., Cueva, C., Molinero, N, Ruano, A., Motilva, MJ,, Bartolomé, B, Moreno-Arribas, MV.

XVI Congreso de la Sociedad Espafiola de Microbiota, Probiéticos y Prebioticos (SEMiPyP). Barcelona. 19-21 de
febrero de 2025.



Impacto del consumo moderado de vino en la microbiota intestinal en un modelo de Al-
zheimer.

Sampayo-Rodriguez, S, [ﬁiguez-Martfnez, M., Recio-Fernandez, E., Yuste Pérez, S., Mosele, J., Motilva, M-J,, Pé-
rez-Matute, P.

XVI Congreso de la Sociedad Espafiola de Microbiota, Probisticos y Prebioticos (SEMiPyP). Barcelona. 19-21 de
febrero de 2025.

BIOPESTVID: Desarrollo de biopesticidas innovadores contra enfermedades fungicas de
lavid.

A. Bernardos-Bau, L. Gonzélez-Bermudez, S. Medaglia, D. Gramaje, J. Armengol, M.D. Marcos, R.M. Mafiez.
AGROALNEXT. Orihuela, Espafia. 26-28 de febrero de 2025.

Optimizacién del método de extraccién de metabolitos secundarios en hojas de Vitis vini-
fera L. para anélisis metabolémicos.

Sanchez-Ochoa, L; Garde-Cerdan, T; Pérez-Alvarez, E.P.
52 Congreso Anual Internacional de Estudiantes de Doctorado (CAIED). Virtual, febrero 2025.

Evaluacién de un extracto bioactivo de orujo de uva como alternativa al SO, en la vinitica-
cion.
Torres-Diaz, Lesly L.; Gonzélez-Lazaro, M.; Séenz de Urturi, |.; Pérez-Alvarez, E.P; Garde-Cerdan, T

52 Congreso Anual Internacional de Estudiantes de Doctorado (CAIED). Virtual, febrero 2025.
Impacto del consumo de vino tinto en la enfermedad de Alzheimer: un enfoque multiémi-

Co.
Pérez Matute, P.

IV Jornadas de Compuestos Bioactivos y Nutracéuticos. Universitat Rovira i Virgili, Tarragona. 6 - 7 de marzo de

2025.

Levadurasy condiciones de trabajo para fermentaciones con grado alcohélico reducido
Gonzalez Garcia, R.

Il Jornada Técnica I+D+i en vifiedo agroecolégico en La Rioja. Logrofio, Espafia. 7 de marzo de 2025.
Recursos fitogenéticos para la adaptacién de la viticultura al cambio climatico.

Portu, J.

Il Jornada Técnica I+D+i en vifiedo agroecolégico en La Rioja. Logrofio, Espafia. 7 de marzo de 2025.
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Exploring intra-varietal diversity as a strategy for adapting to climate change.
Pou Mir, A,

PlantACT! Conference 2025, Madrid. 7 a 9 de abril de 2025. CLIMAROMA: Influence of climate

change on the aroma of wines.

(Serrano-Notivoli et al.).

EGU General Assembly 2025, Viena. 27 de abril a 2 de mayo de 2025.
Lared de parcelas experimentales del ICVV.

(Ibanez et al.).

372 Reunion del GTEVE, Vilafranca del Penedés. 6 a 7 de mayo de 2025.
Estudio de lafenologiay las caracteristicas de las uvas y el mosto de 27 variedades de vid
mediante métodos destructivos y no destructivos durante dos afios.

Sacristan, P, Portu, J, Baroja, E., Ibafez, S, Ferradas, Y., Tello, J, Ibafiez, J.
372 Reunién del GTEVE, Vilatranca del Penedés. 6 a 7 de mayo de 2025.

Interaccién entre genotipos de vid y productos de control biolégico basados en especies

de Trichoderma.
E. Abarquero, D. Loureiro, D. Gramaje, E. Diaz-Losada
372 Reunion del GTEVE, Vilafranca del Penedés. 6 a 7 de mayo de 2025.

Valoracién de la respuesta de Cabernet Sauvignon sobre dos portainjertos en las condi-

ciones edafoclimaticas de una albariza en el Marco de Jerez.

Martin, |.; Molina, M.; Aveledo, C.; Dominguez, C.; Martinez, J; Santamaria, P; Garcia-Escudero, E.

372 Reunion del GTEVE, Vilafranca del Penedés. 6 a 7 de mayo de 2025.

Proyecto Interreg VITISAD. Jornada 40 afios de Espafia enla UE.

Ibafiez, S.

Direccion General de Fondos Europeos y de Relaciones con la Union Europea. Logrofio. 8 de mayo de 2025,

Las cubiertas vegetales en el vifedo. Jornada de presentacién de resultados del proyecto
CUBIWOOD- descubriendo las cubiertas vegetales en cultivos lefiosos en el sector viti-

vinicola.
Ibéfiez, S.

Logrofio. 12 de mayo de 2025.



Las cubiertas vegetales como herramienta de mitigacién y adaptacién ante el cambio cli-
maético. Jornada de presentacién de resultados del proyecto CUBIWOOD- descubriendo

las cubiertas vegetales en cultivos lefiosos en el sector vitivinicola.

lbaez, S.

Ministerio para la Transicion Ecologica y el Reto Demogréfico. Madrid, 19 de mayo de 2025.

Deadly scents: effect of entomopathogenic nematodes on host volatile emissions.
Chacon-Hurtado, A, Ruhland, F, Martin, C., Campos-Herrera, R, Verheggen, F.J.

76th International Symposium on Crop Protection, Gante. 20 de mayo de 2025. Follow a scent: Impact of
odors emitted by insects infected with the nematode-bacteria complex on soil insect be-

havior.
De Wever, L., Chacon-Hurtado, A, Ruhland, F, Campos-Herrera, R., Verheggen, F.J.
76th International Symposium on Crop Protection, Gante. 20 de mayo de 2025.

Integrated Plant and Microbiome Responses to Drought Mediated by Rootstock Selection

in Grapevine.
Pou, A.
Ist International Symposium on Soil and Plant Health (SolPHE), Reims, Francia. 26-28 de mayo de 2025.

Biodiversidad funcional y salud del suelo en vifiedos: nematodos como bioindicadores del

impacto del manejo agronémico.
Campos-Herrera, R, Blanco-Pérez, R.
Jornadas Técnicas Biodiversidad en vifiedo (online). 28 de mayo de 2025.

RED VITIS CLIMADAPT. Diagnosis sobre el estado actual de la investigacién en material

vegetal de vid en Espaiia.

Escalona, JM,, G. Mufioz, L. Ruiz-Garcia, G. Santesteban, J. Yuste, J.L. Chacén, E. Cretazzo, E. Diaz-Losada, A. M.
Diez-Navajas, X. Elorduy, D. Intrigliolo, D. Uriarte, JM. Martinez-Zapater & J. Ibafez

XVIII Congreso Nacional de Ciencias Horticolas (SECH). Valencia, 09 a 12 de junio de 2025.
{Puede la podatardia modular la sincronizacién de las madureces de la uva?

Pérez-Alvarez, E.P; Parra, M; Martinez-Moreno, A.; Benitez-Jiménez, A.; Soriano-Gil, A.; Gil-Mufioz, R.: Intrigliolo,
DS.

XVIII Congreso Nacional de Ciencias Horticolas (SECH). Valencia, 09 a 12 de junio de 2025.
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Characterization of winegrape berries’ composition on sorting tables using hyperspectral
imaging and Al.

Diago, M.P, Tejada, A, Barrio, . Fernandez-Novales, J., Sheng, W., Martinez-Lapuente, L., Guadalupe, Z.
46th World Congress of Vine and Wine (OIV). Chisinau (Moldavia), 16 a 20 Junio de 2025.

Sustainable extraction of polysaccharides from grapes byproducts using emerging green

technologies: a circular economy approach.
Curiel-Fernandez, M., Bueno-Herrera, M., Cano-Mozo, E., Guadalupe, Z., Ayestaran, B., Pérez-Magarifio, S.

4th Science & Wine World Congress. Energy, Sustainability, and Green Transition in Wine and Olive Oil Production,
Vila Nova de Gaia, Portugal, 28-30 de junio de 2025.

Sistemas de co-cultivo para el estudio de interacciones dependientes de contacto celular.
Mejias-Ortiz, M., Perea-Martinez, A., Morales, P, Gonzalez, R.
XXX Congreso de la Sociedad Espafola de Microbiologia (SEM). Jaén, 16 a 19 de junio de 2025.

Identificacién de genes relevantes para el desarrollo de Saccharomyces cerevisiae en
co-cultivos de levaduras durante la fermentacién alcohélica.

Martin Marfa, A., Mejias-Ortiz, M., Perea-Martinez, A, Juez, C., Lopez Berges, L., Gonzalez, R, Morales, P.
XXX Congreso de la Sociedad Espafola de Microbiologia (SEM). Jaén, 16 a 19 de junio de 2025.

Time course of the early transcriptional response of Saccharomyces cerevisiae to coculture

with Metschnikowia pulcherrima.
Rose, V., Mejias-Ortiz, M., Morales, P, de Toro, M., Gonzalez, R.
XXX Congreso de la Sociedad Espafiola de Microbiologia (SEM). Jaén, 16 a 19 de junio de 2025.

Automated localisation of early downy mildew symptoms in vineyards using proximal sen-

sing and deep neural networks.
Hernandez, |, Gutiérrez, S., Barrio, |, Tardaguila, J.
European Congress in Precision Agriculture (ECPA 2025). Barcelona, 29 de junio a 3 julio de 2025.

Small data deep learning methodology for in-field disease detection: Case study of potato

crops.

Herrera-Poyatos, D, Dominguez-Rull, J, Montes, R., Hernandez, |, Barrio, |, Tardaguila, J., Herrera, F, Herrera-Po-

yatos, A.
European Congress in Precision Agriculture (ECPA 2025). Barcelona, 29 de junio a 3 julio de 2025.

Chemical ecology of grapevine pests.



Gemeno, C.
COST ACTION E-NICHE. Evora, Portugal, 25 a 27 de junio de 2025.
Towards Faultless Grenache Wines: Impact of Climate and Maturity.

Bueno, M, Buriuel-Escudero, M., Serrano-Notivoli, R, Pefia, C., Arias-Pérez, |, Sdéenz-Navajas, M.P, Fernandez-Zur-

bano, P, Castillo Rio, C., Escudero, A, Carlier, E., Geffroy, O, Ontafion, I.
CEnoMacrowine 2025. Bolzano, ltalia, 24 a 27 de junio de 2025.

Sensory changes in wines associated with the ripening of Grenache grapes from vineyards

in different climatic zones.

Arias-Pérez, |, Castillo, C., Sdenz-Navajas, M.-P, Fernandez-Zurbano, P, Bufiuel-Escudero, M., Pefa, C, Serra-
no-Notivoli, R., Geffroy, O, Carlier, E., Escudero, A., Bueno, M., Ontafién, I.

CEnoMacrowine 2025. Bolzano, ltalia, 24 a 27 de junio de 2025.

New insights of translocation of smoke-related volatile phenols in vivo grapevines.
Arias-Perez, |, Misialek, A., Wen, Y., Zamora-Garcia, G., & Oberholster, A.

CEnoMacrowine 2025. Bolzano, ltalia, 24 a 27 de junio de 2025.

Seasonal succession on Cytospora fungal communities in grapevine pruning wounds.
Leal, C, Spetik, M, Eichmeier. Bujanda, R, Grarmaje, D

13th International Workshop on Grapevine Trunk Diseases (IWGTD). Ensenada, México, julio de 2025.

Evaluation of the susceptibility period of grapevine pruning wounds to natural infection by

trunk disease fungi.
Ashley, KA, Bujanda, R, Gramaje, D, Leal, C
13th International Workshop on Grapevine Trunk Diseases (IWGTD). Ensenada, México, julio de 2025.

Nanoparticles and selected chemical compounds significantly inhibit grapevine trunk di-

sease pathogens.
Stuskova, K, Kiss, T, Bytesnikova, Z., Richtera, L., Gramaje, D., Eichmeier, A.
3th International Workshop on Grapevine Trunk Diseases (IWGTD). Ensenada, México, julio de 2025.

Entomopathogenic nematodes in transition: from soil-dwelling biocontrol to versatile pest

management tools.

Campos-Herrera, R.

64rd Annual Conference of the Society of Nematologists. Victoria, Canada, 13 a 16 de julio de 2025.
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Linking entomopathogenic nematodes natural occurrence with soil health: insight from

vineyard soils.
Blanco-Pérez, R, Campos-Herrera, R.
64rd Annual Conference of the Society of Nematologists. Victoria, Canada, 13 a 16 de julio de 2025.

Artificial intelligence-driven classification method of grapevine major phenological stages

using conventional RGB imaging.

Ifiguez, R, Wolela, F, Gonzélez Pavez, M. |, Barrio, |, Tardaguila, J, Venter, T, Poblete-Echeverria, C.
Giesco 2025. Geisenheim, Alemania, 27 a 31 de julio de 2025.

Non-invasive grapevine inflorescence detection using yolov11under field conditions.
ffiguez, R, Poblete-Echeverria, C,, M. I, Barrio, |, Tardagula, J, Venter, T,

Giesco 2025. Geisenheim, Alemania, 27 a 31 de julio de 2025.

Morphologicalimage analysis for estimating grape bunch weight under differentirrigation

regimes in Cabernet-Sauvignon.

Poblete-Echeverria, C., Berry, A, Venter, T, Velez, S, Gonzalez Pavez, M. 1, laiguez, R.

Giesco 2025. Geisenheim, Alemania, 27 a 31 de julio de 2025.

Impact of sample size on yield estimation in commercial vineyards.

Poblete-Echeverria, C, lfiiguez, R, Barrio, |, Tardagula, J.

Giesco 2025. Geisenheim, Alemania, 27 a 31 de julio de 2025.

Automated detection of downey mildew in vineyards using explainable deep learning.
Hernandez, |, Gutiérrez, S, Barrio, |, [figuez, R., Tardaguila, J.

Giesco 2025. Geisenheim, Alemania, 27 a 31 de julio de 2025.

A stratified sampling approach to investigate the impact of climate and maturity on the aro-
ma and phenolic composition of grenache grapes and wines within the POCTEFA area.

Geffroy, O,, Carlier, E., Sdenz-Navajas, M.-P, Fernandez-Zurbano, Pefia, C., Arias-Pérez, |, Castillo, C., P, Serra-
no-Notivoli, R, Escudero, A., Ontandén, |, Bueno, M.

Giesco 2025. Geisenheim, Alemania, 27 a 31 de julio de 2025.

Survival of entomopathogenic nematode (EPN) symbiotic bacterium in aerial applications

and itsimpact on Lobesia botrana management in grapevine.

Carpentero, E., Blanco-Pérez, R, Pastor, V., Campos-Herrera, R.



57th Annual Meeting of the Society of Invertebrate Pathology. Puerto Varas, Chile, 3 a 7 de agosto de 2025.

Impact of Dactylonectria macrodidyma on grapevine fungal microbiome diversity and ne-

tworks across different soil types.
C. Leal, M.J. Carbone, A. Eichmeier, T Kiss, D. Tekielska, R. Bujanda, D. Gramaje
Plant Health 2025. Honolulu, Hawaii, agosto de 2025.

Host matter: entomopathogenic nematodes impact the volatile emission profile of their in-

sect hosts with a cascade effect on the behavior of uninfected organisms.
Chacon-Hurtado, A, Ruhland, F, De Wever, L., Martin, C., Campos-Herrera, R., Verheggen, F.J.
Organizacion de los Nematologos de los Trépicos Americanos (ONTA). Cali, Colombia, Ta 5 septiembre de 2025.

Advances and future perspectives on the use of Photorhabdus and Xenorhabdus for the ma-

nagement of key grapevine diseases and vectors.
Vicente-Diez, |, Campos-Herrera, R, Castarieda-Alvarez, C., Zamorano, A, Perazzolli, M.
Organizacion de los Nematologos de los Trépicos Americanos (ONTA). Cali, Colombia, Ta 5 septiembre de 2025.

Molecular detection of Xiphinema and Meloidogyne species in vineyards of D.O.Ca. Rioja
(Spain): integration and comparison of gPCR and massive sequencing techniques.

Gonzalez-Trujillo MM, Blanco-Pérez R, Alvarez-Ortega S., Palomares-Ruis J, Campos-Herrera R.
Organizacion de los Nematologos de los Trépicos Americanos (ONTA). Cali, Colombia, Ta 5 septiembre de 2025.

Smells like nematodes spirit: how cadaver odors infected by entomopathogenic nemato-
des shape insect behavior.

De Wever, L., Chacon-Hurtado, A, Ruhland, F, Campos-Herrera, R., Verheggen, FJ.
Organizacion de los Nematélogos de los Tropicos Americanos (ONTA). Cali, Colombia, 1a 5 septiembre de 2025.

Potential applications of the entomopathogenic nematode-bacteria complex as a novel

approach for the management of wireworms.
Pascagaza Pulido, A.F, Chacon-Hurtado, A, Ruhland, F, Campos-Herrera, R, Verheggen, F.J.
Organizacion de los Nematologos de los Trépicos Americanos (ONTA). Cali, Colombia, Ta 5 septiembre de 2025.

Maturity-related differences in cuticular wax profiles: A comparative study of two grapevi-

ne (Vitis vinifera L.) cultivars.
Chowalli, S., Sanchez-Ortiz, A, Gemeno, C., Lara, I.

Q9 Convegno GDL SOI. Palermo, ltalia, 17 a 19 de septiembre de 2025.
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Oviposition by three tortricid moths on filter paper treated with ditferent doses of gusta-

tory stimuli.
Gemeno, C., Margugi, M., Benelli, G., Lucchi, A, Prasad, R., Ricciardi, R.

XIII Congreso Nacional de Entomologfa Aplicada - XIX Jornadas Cientificas de la SEEA. Gijén, Espafia, 9 de
septiembre de 2025.

Dieta, estilo de viday Alzhéimer: ées posible modular el curso de la enfermedad?
Manzano, J.I, Mosele, J.I, Matute Tobias, B, Lopez-Alava, S., Pérez Matute, P, José Motilva, M.J.

VI Congreso Internacional Mente, Cuerpo, Cultura y Educacion. Univ. de Valladolid, campus Soria, 3 a 5 de sep-
tiembre de 2025,

Beyond biocontrol: symbiosis, soil, and the expanding ecological role of entomopathoge-

nic nematodes.
Campos-Herrera, R.
XV Congresso Nazionale Societa ltaliana di Nematologia. Florencia, ltalia, 1a 3 de octubre de 2025.

Revalorizacién de subproductos de la industria vitivinicola: estudio del potencial de un ex-

tracto de orujos de Graciano como alternativa al sulfuroso en bodega.
Gonzalez-Lazaro, M. Torres-Diaz, L.L.; Pérez-Alvarez, E.P; Saenz de Urtur, | Garde-Cerdan, T.

| Workshop sobre Docencia e Investigacion en Economia Circular: Desafios y Oportunidades. Logrofio, 2 de octu-

bre de 2025.

Impact of nanomaterials on grapevine defense gene expression and their antifungal effects.
Frejlichova, L., Stuskova, K., Zahradkova, M., Richtera, L., Gramaje, D., Adam, V., Eichmeier, A.

IOBC/WPRS Working Group Integrated Protection in Viticulture. Mikulov, Rep. Checa, 13 a 15 de octubre de 2025.

Campoplex capitator is the main parasitoid of first-generation European grapevine moth

larvae in Spanish vineyards.

Beeche, M, Soto, G, Castillo, A, Moran, A, Muena, V., Cabodevila, M.L,, Barrios G., Marti, J,, Jaques, L., Villemant,
C., Rothmann, S., Gemeno, C.

IOBC/WPRS Working Group Integrated Protection in Viticulture. Mikulov, Rep. Checa, 13 a 15 de octubre de 2025.

Maturity-related differences in cuticular wax profiles: A comparative study of two grapevi-

ne (Vitis vinifera L.) cultivars.
Chowalli, S., Sanchez-Ortiz, A, Gemeno, C., Lara, I.

IOBC/WPRS Working Group Integrated Protection in Viticulture. Mikulov, Rep. Checa, 13 a 15 de octubre de 2025.



Evaluation of the susceptibility period of grapevine pruning wounds to natural infection by
trunk disease fungi.

Leal, C,, Ashley, K., Bujanda, R., Gramaije, D.
IOBC/WPRS Working Group Integrated Protection in Viticulture. Mikulov, Rep. Checa, 13 a 15 de octubre de 2025.

Can disinfectants or fungicides improve the effectiveness of hot water treatment against
Petri disease in nursery vines?

Havenga, M., Webber, M., Engelbrecht, L., Mostert, L., Gramaje, D., Halleen, F.
IOBC/WPRS Working Group Integrated Protection in Viticulture. Mikulov, Rep. Checa, 13 a 15 de octubre de 2025.

Does the ‘attract and reward’ strategy enhance the abundance of natural enemies in Me-

diterranean vineyards?

Marco-Mancebén, VS, Martinez-Villar, E., Roman-Fernandez, LR, Ibarez-Pascual, S, Pérez-Moreno, I, Cres-

po-Susperregui, A, Legarrea, S.
IOBC/WPRS Working Group Integrated Protection in Viticulture. Mikulov, Rep. Checa, 13 a 15 de octubre de 2025.

Effect of the ‘attract and reward’ strategy on the presence of phytoseiid mites in Medite-

rranean vineyards.

Pérez-Moreno, |, Romén-Fernandez, L.R., Martinez-Villar, E.,, Marco-Mancebon, V.S, Ibéfiez-Pascual, S, Legarrea, S.
IOBC/WPRS Working Group Integrated Protection in Viticulture. Mikulov, Rep. Checa, 13 a 15 de octubre de 2025.
Functional genomics of clonal variation in grapevine.

Carbonell-Bejerano P

IBCAS seminar series - Institute of Botany, Chinese Academy of Sciences. Pekin, China, 24 de octubre de 2025.

Unveiling the Past: Genomic Approach to Archaeological and Archival Grapevine Re-

mains Functional genomics of clonal variation in grapevine.

Royo C.

IBCAS seminar series - Institute of Botany, Chinese Academy of Sciences. Pekin, China, 24 de octubre de 2025.
From Heritage to Future Needs: Characterization of Grapevine Genetic.

Tello J.

IBCAS seminar series - Institute of Botany, Chinese Academy of Sciences. Pekin, China, 24 de octubre de 2025.
Aux origines de la vigne ibérique: une étude archéogénomique au fil des millénaires.

Royo, C.

Investigacion | 69



/70

| Memoria de Actividades 2025

Journée d'étude Archéologie des Cépages. Institut des Sciences de la Vigne et du Vin, Université de Bordeaux, 5

de noviembre de 2025.

Enfermedades fingicas de la madera: una amenaza global para la salud del vifiedo.
Gramaje, D

ler Congreso Nacional e Internacional de Ciencias Agrarias. Lima, Pert, 13 de noviembre de 2025.
Vino y deterioro cognitivo leve: prevenciéon en fases tempranas del Alzheimer.
Pérez Matute, P.

Jornada El vino en la dieta mediterréanea: Ultimas evidencias cientificas sobre los efectos del consumo moderado de

vino en la salud. FIVIN, Universidad de Barcelona, 26 de noviembre de 2025.

Adaptacién de la vid al cambio climatico en La Rioja.

Rivacoba, L.

Conferencia Premios Mildiu 2025. Autol, La Rioja, 14 de noviembre de 2025.

Estudios sobre la aptitud del rebollo para la fabricacién de barricas.

Ojeda Garcfa, S.

Jornadas del rebollo - Proyecto Life Rebollo. Santurde de Rioja (La Rioja), 10 de diciembre de 2025.

Presentacién lineas de investigacién ICVV: “Polifenoles, Vino y Dieta Mediterranea”, y

“Bioinformaticas Estructural, Modelizacién y Mecanismos Biolégicos”.
Motilva, M.J.

I Foro de Ciencia y Tecnologia de los Alimentos-CSIC. Universidad de Valladolid, Campus Duques de Soria, Soria,
15y 16 de diciembre de 2025.

Presentacién lineas de investigacion ICVV: “Grupo MicroWine: metabolismo, genéticay

biotecnologia de levaduras enolégicas. Departamento de Enologia”.

Pilar Morales Calvo, Ramén Gonzélez Garcia, Ana Martin Maria, Miguel Mejias Ortiz, Ana Perea Martinez, Cristina

Juez Ojeda, Laura Lopez Berjes.

Il Foro de Ciencia y Tecnologia de los Alimentos-CSIC. Universidad de Valladolid, Campus Dugues de Soria, Soria,
15y 16 de diciembre de 2025.

Amino acid-enriched biostimulant application enhances must quality parameters in Vitis

vinifera L. cv. Tempranillo.
Portu, J,, Herce, E., Martinez-Espinosa, D., Pefia, JM.

The 5th International Electronic Conference on Agronomy. Online, 15 a 18 de dciembre de 2025.



Investigacion | /1



Organizacion y Comités Cientitficos

European Society of Nematologist (ESN)

Carnpos Herrera, R

Miembro de la Ejecutiva, electo. Marzo 2018 - Junio 2026.

The 13th International Workshop on Grapevine Trunk Diseases

Gramaje, D.

Comité cientifico y responsable de mesa en la sesion Opening Conference. Ensenada, México, Julio 2025,

IOBC-WPRS Meeting of the Working Group Integrated Protection in Viticulture

Comité cientifico y responsable de mesa en la sesion IPM implementation and tools for sustainable agriculture. Mi-

kulov, Rep. Checa, Octubre 2025.
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XVIll Jornadas del
Instituto de Ciencias

de la Vid y del Vino
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Aperturade las Jornadas
D.2 Noemi Manzanos Martinez

Consejera de Agricultura, Ganaderia, Mundo Rural y Medio Ambiente de La Rioja.

Conferencia Viticultura
Una nueva viticultura para uva de menos grado.
D. Fernando Martinez de Toda

Catedratico en el Departamento de Agriculturay Alimentacién de la Universidad de La Rioja

y jefe del grupo de investigacién i+vid. Nuevas técnicas en viticultura en el ICVV.

Sesién de Viticultura
Variedades minoritarias frente al oidio: una oportunidad para la resiliencia viticola.

D.2 Marfa del Mar Hernandez Alamos - BreedVitis. Genética y Mejora de la vid.

Ensayos de adaptacién al cambio climético del cultivo de la vid en La Rioja.

D. Luis Rivacoba Gémez - VitisGestion. Gestion de Factores de la Produccion Viticola.

Explorando la historia de la variedad Tempranillo mediante una aproximacién de genémica

comparativa.

D. Javier Tello Moro - VitiGEN. Genética y genémica de la vid.

Cierre dejornada

D.2 Mar Vilanova de la Torre.

Directora del Instituto de Ciencias de la Vid y del Vino - ICVV.



Sesién de Enologia

Terroir microbiano: presencia y persistencia de distintas cepas de levadura (Sac-

charomyces y no-Saccharomyces) en fermentaciones esponténeas.
Dfa. Ana Rosa Gutiérrez Viguera

GESVIN. Gestién y control quimico y microbiolégico de los procesos enolé-
gicos.

Modelos mecanisticos y de IA aplicados a biomoléculas, dindmicas poblaciona-

les y datos de interés en ciencias del vino.
D. Juan Fernandez Recio

Model3Dbio. Bioinformatica estructural, modelado y mecanismos bioldgicos.

Utilizacién de agua regenerada para riego en cultivos agricolas.
Dfia. Mar Vilanova de la Torre

Med-WINE-Quality. Calidad de uva y vino y dieta mediterranea.

Investigacion |

/5



Transferencia de
Conocimiento



/7



78

Contratos con empresas

| Memoria de Actividades 2025

Evaluacién de la eficiencia de un producto para la proteccién de heridas de poda contra
infecciones naturales por hongos de lamadera de la vid.

Entidad: Andermatt Iberia S.L.
IP: David Gramaje Pérez

Seguimiento de sintomas asociados a las enfermedades de la madera y anélisis de mues-
tras en laboratorio.

Entidad: GRAMONA S.A.
IP: David Gramaje Pérez

Delineacién de las principales unidades de suelos, zonificacién de la finca viticola, y sen-
sorizacién de la humedad del suelo y del estado hidrico del viiedo bajo un escenario de
calentamiento global.

Entidad: Marqués de Murrieta
[P: José Maria Martinez Vidaurre

Evaluacién del efecto de un formulado foliar para vifia en la composicién fenélica y ami-
noacidica de la uva.

Entidad: DAYMSA
IP: Javier Portu Reinares

Validation of the plant sensing technology based on the use of sap flow sensors by gravime-
tric measurementsin grapevine.

Entidad: Tree to Scope
IP: Alicia Pou Mir

Desarrollo remoto de modelo matematico de anélisis de las emisiones de gases de efecto
invernadero y de captura de carbono en los suelos viticolas de La Rioja.

Entidad: Drénica Solutions, S.L.

IP: José Maria Martinez Vidaurre, Alicia Pou Mir

Genetic analysis of pedigrees of vines from Serbian vineyards.

Entidad: Asociacion de Centros de Investigacion y Desarrollo VitiSfera (Serbia)

[P: Javier Ibafez Marcos



Genetic varietal identification of vines from Serbian vineyards.
Entidad: Asociacion de Centros de Investigacion y Desarrollo VitiSfera (Serbia)
IP: Javier Ibafiez Marcos

Desarrollo de métodos fisiolégicos y genédmicos de alto rendimiento parala mejora

eficiente de variedades de vid de élite espafiolas hacia una vitivinicultura sostenible en

condiciones de cambio climatico. VITELITE24
Entidad: Bodegas Roda, S.A.
IP: Pablo Carbonell Bejerano

Desarrollo de métodos fisiolégicos y genédmicos de alto rendimiento para la mejora
eficiente de variedades de vid de élite espafiolas hacia una vitivinicultura sostenible en
condiciones de cambio climatico. VITELITE24

Entidad: Vitis Navarra S. AT
IP: Pablo Carbonell Bejerano

Desarrollo de métodos fisiolégicos y genémicos de alto rendimiento parala mejora
eficiente de variedades de vid de élite espafiolas hacia una vitivinicultura sostenible en

condiciones de cambio climatico. VITELITE24
Entidad: Bodegas Martin Cédax, S.A.U.

IP: Pablo Carbonell Bejerano

Grapevine genetic and genomics diversity in Montenegro.
Entidad: Bodega 13 Jul Plantaze (Montenegro)

IP: Javier Ibafiez Marcos

Identificacién de la diversidad genética intra-varietal de la variedad Tempranillo Tinto en
los vinedos de Bodegas y Vifiedos Pintia, IntraPintia.

Entidad: Bodegas y Vifiedos Pintia S.L. (Espafia)

IP: Javier Tello Moro

Building the Georgian Grapevine Germplasm Catalogue: a step forward.

Entidad: Organizacién de las Naciones Unidas para la Alimentacién y la Agricultura (FAO)

[P: Javier Tello Moro
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Enhancing the efficacy of entomopathogenic nematodes in extensive crops: Phase |.
Entidad Koppert Biological System.
Pl: Raquel Campos Herrera.

Desciphering the factors modulating the efficacy of entomopathogenic nematodes in ex-

tensive crops: Phase 2.
Entidad Koppert Biological System.
Pl: Raquel Campos Herrera.

Characterisation of the evolution of tempranillo wines in bottle using DIAM closures. Se-

lection of the optimal closure.

Entidad: DIAM Bouchage

IP: Maria Pilar Sanez Navajas

Understanding the quality drivers of non-alcohol red wine.
Entidad: Oddbird

IP: Maria Pilar Sanez Navajas, lgnacio Arias Pérez
Contrato con la Bodega Quinta Couselo (Galicia).
Entidad: Bodega Quinta Couselo

IP: Mar Vilanova de la Torre

Contrato con la Bodegas Enguerra (Valencia).

Entidad: Bodegas Enguerra

IP: Mar Vilanova de la Torre

Investigacién e innovacién en el Rioja: el futuro se crea aquiy ahora.
Entidad: Bodegas Ontafién

IP: Maria Paz Diago Santamaria
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Variedades

Registro de Variedades

Lambra (Vitis vinifera L.) EU 69527,19 de mayo de 2025
Vareia (Vitis vinifera L.) EU 69528, 19 de mayo de 2025

82 | Memoria de Actividades 2025



Patentes

Patentes

Titulo: Método de tratamiento con agua activada por plasma de materiales auxiliares de

origen forestal para la conservacién del vino y uso del agua activada por plasma

Sainz Garcia, Elisa; Gonzélez Arenzana, Lucia; Sainz Garcia, Ana; Lépez Alfaro, Isabel; Mugica
Vidal, Rodolfo; Gutiérrez Viguera, Ana Rosa; Muro Fraguas, Ignacio; Escribano Viana, Rocio;

Gonzélez Marcos, Ana; Alba Elias, Fernando

Titulo: Biological material license agreement of Uvaterm VRB (Saccharomyces cerevisiae)
Santamaria P, Lépez R. and Gutiérrez A.R.

Derechos de explotacién: Danstar ferment AG.

Titulo: Biological material license agreement of Lalvin SilkaTM (Oenococcus oeni)
Santamaria P, Lépez R., Tenorio, C., Lépez-Alfaro |, Garijo, P. Gutiérrez A.R.

Derechos de explotacién: Danstar ferment AG.
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Servicios técnicos y Asesoria
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Analisis de muestras de vid parala deteccién e identificacién de hongos de la madera.
Entidad: ADV San Marti - Penedés Superior
IP: David Gramaije Pérez

Evaluacién de un desinfectante para tijeras de poda frente a patégenos asociados a la yes-
cadelavid.

Entidad: ARGAEX PIRAMIDE 2006 S.L.

IP: David Gramaje Pérez

Analisis de muestras de vid para la deteccién de Trichoderma spp.
Entidad: Compaiiia Vinicola del Norte de Espafia S.A.

IP: David Gramaje Pérez

Anélisis de metabolitos biolégicos de polifenoles de aceite de oliva en muestras de orina
humana (proyecto FOOP-Sarc).

Entidad: Universitat Rovira i Virgili

IP; Marfa José Motilva Casado

DNA analyses of 16 grape samples.

Entidad: Universidade de Tras-os-Montes e Alto Douro (Portugal)
IP: Vitigen

Andlisis de 5 muestras de vid mediante marcadores de ADN.
Entidad: Bodega Javier Sanz

IP: Vitigen

Identificacién varietal de siete muestras de vid peruanas mediante marcadores microsa-

télites.
Entidad: Biopuquna SAC (Peru)
IP: Vitigen

Identificacién varietal de veinte muestras de vid de Abjasia mediante marcadores micro-
satélites.

Entidad: FAO
IP: Vitigen



Asesoramiento DOCa Rioja control sensorial.
Entidad: Consejo Regulador D.O.Ca. Rioja

IP: Maria Pilar Sdenz Navajas
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Exploring biomarkers in Alzheimer’s disease through the untargeted metabolomic
approach.

Maria José Motilva Casado y Juana Inés Mosele. Waters Chromatography Advanced MS Day
2025 - Barcelona. 28-02-2025.

Variedades de vid resistentes a oidio y mildiu (PIWI).

Cristina Menéndez Menéndez. lll Jornadas técnicas de [+D+i en vifiedo agroecolégico en La

Rioja, La Grajera, Logrofio. 07-03-25.

Un escudo verde para el vifiedo: proteccién frente a enfermedades fungicas.
Cristina Menéndez Menéndez. | Jornadas Shield4Grape. Logrofio. 22-03-25.
Vifias méas sostenibles con Shield4Grape: resultados preliminares.

Maria del Mar Hernandez. | Jornadas Shield4Grape. Logrofio. 22-03-25.
Gestidnintegrada de las enfermedades de lamadera de vid.

David Gramaje Pérez. Il Congreso Grupo Molina. Pesqueira (México). 28/29-07-2025.
Sesién urgente: Smoke taint en vifiedo y elaboracién.

Ignacio Arias Pérez. DO.P. Valdeorras - online. 02-09-2025

Manejo integrado de las enfermedades de lamadera de vid.

David Gramaje Pérez. Seminarios CICESE México. Ensenada (México). 2-10-2025.

Técnicas de extraccién verdes emergentes y su combinacién para la recuperacién de
polisacaridos de hollejos y orujos de uva de la industria vitivinicola. Aplicacién enolé-
gica.

Belén Ayestaran lturbe. Logrofio. 28-11-2025.

Jornadasobre recursos genéticosy nuevas variedades parala adaptacién de la viticul-
tura al cambio climatico.

Javier Ibafez Marcos. MAPA - Madrid. 03-12-2025.
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Articulos
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Ayestaran, B., Garaigordobil, E., Martinez-Lapuente, L., Guadalupe, Z., Jurado, R., & Pé-
rez-Magarifio, S. (2025). Recuperacién de polisacaridos del orujo de uva tinta y del pomace de

uva blanca mediante la degradacién de las paredes celulares con enzimas de diferentes activi-

dades.Enoviticultura, 90, 42-53.

Bergamini C, Gainza-Cortés F, Bottcher C, Torregrosa L, Trapp O, Burger J, Ibafiez J, Graca
A, De Loose M, Topfer R. 2025. New Genomic Techniques in Viticulture. Challenges, impacts
and contribution to the sector. Dijon: International Organisation of Vine and Wine (OIV);

2025: 33. https://www.oiv.int/sites/detault/files/2025-10/OIV_Collective_Expertise_Do-
cument_New_Genomic_Techniques_in_Viticulture_2025.pdf

Blanco-Pérez, R., Chelkha, M., Campos-Herrera, R. (2025). Lombrices de tierra: pequefias
aliadas para cultivos mas sanos y sostenibles. Revista de Agricultura Ecolégica, n2 60, otofio,

pp. 30-31.

Carlier, E., Geffroy, O., Sdenz-Navajas, M-P, Fernandez-Zurbano, P, Pefia, C., Arias-Pérez,
., Castillo, C., Serrano-Notivoli, R., Camy, S., Devatine, A., Condoret, J-S., Ontafién, |., Bue-
no, M. (2025). Impact du changement climatique sur 'aréme des vins dans le territoire POC-

TEFA. La Revue des CEnologues, vol. 52, n2 195, pp. 54-56.

Diago, Maria Paz; Barrio, Ignacio; Sheng, Wenchao; Rubio-Ordoyo, Fernando; Fernan-
dez-Novales, Juan (2025). Estimacién del estado hidrico del vifiedo mediante espectrosco-

pia infrarroja cercana (NIR) desde un vehiculo terrestre. Publicacién: La Semana Vitivinicola,

3694, pgs: 1284-1289.

Fernandez Lopez, D.J,, Blanco Gonzélez, S|, Hernandez, M.M., Menéndez, C.M., Ruiz Gar-
cia, L. (2025). Hacia una viticultura mas sostenible: hibridos descendientes de ‘Monastrell’ con
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Enfermedades fingicas de la madera: una amenaza global para la salud del vifiedo.

David Gramaje Pérez. Ciclo de webinars INFOWINE. 20-11-2025.

Cubiertas vegetales en cultivos lefiosos mediterraneos. Guia practica.

Sergio |bafiez Pascual. UPA (2025) - https://cubiwood.es

Entrevista sobre futuros escenarios para la agricultura en La Rioja.

José Maria MartinezVidaurre. Diario La Rioja, 6-07-2025.

Cémo retribuir el papel medioambiental de los agricultores.

José Maria MartinezVidaurre. Podcast UAGR-COAG: 02-07-2025.
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Obtencién de nuevos productos ricos en polisacaridos y oligosacari-
dos procedentes de la uva: herramientas para mejorar la calidad de los
vinos.

Programa Enologia, Viticulturay Sotenibilidad (Universidad de La Rioja)

Autor: Diego Canalejo Collado

Directoras: Zenaida Guadalupe Minguez y Maria Belén Ayestaran lturbe

Study of different soil management techniques to improve the cultiva-
tion of the vine and encourage its sustainability.

Programa Enologia, Viticulturay Sotenibilidad (Universidad de La Rioja)

Autor: Andreu Mairata Pons

Directores: Alicia Pou Mir y Javier Portu Reinares

Study of different soil management techniques to improve the cultiva-
tion of the vine and encourage its sustainability.

Programa Enologia, Viticulturay Sotenibilidad (Universidad de La Rioja)

Autor: Andreu Mairata Pons

Directores: Alicia Pou Mir y Javier Portu Reinares

Artificial intelligence and non-invasive sensing technologies for early
detection of downy mildew in grapevine.

Programa Enologia, Viticulturay Sotenibilidad (Universidad de La Rioja)

Autora: Inés Hernandez Casado

Directores: Javier Tardaguila Laso, Salvador Gutiérrez Salcedo, Juan Félix San Juan Diaz

Grape yield estimation in commercial vineyards using artificial intelli-
gence, image analysis, and proximal RGB sensing.

Programa Enologia, Viticultura y Sotenibilidad (Universidad de La Rioja)
Autor: Rubén [figuez Mangado

Directores: Javier Tardaguila Laso y Salvador Gutiérrez Salcedo



Development and application of computational methodologies for no-
vel therapeutic strategies based on protein-proteininteractions.

Programa Quimica Teoricai Modelitzacié Computacional (Universitat de Valencia)
Autora: Anna Diaz Rovira

Directores: Victor Guallar y Juan Fernandez Recio
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Prospeccion de cepas viejas y evaluacién para resiliencia a oidio (Ery-
siphe necator).

Master en Tecnologia, Gestién e Innovacién Vitivinicola (Universidad de La Rioja)
Autora: Maria Real Tortosa

Directora: Cristina Menéndez Menéndez

Efecto del rendimiento del vifiedo sobre los compuestos volatiles en vi-
nos Malbec de La Pampa, Argentina.

Master en Tecnologia, Gestién e Innovacién Vitivinicola (Universidad de La Rioja)
Autora: Maria Paula Gonzalez

Directoras: Zenaida Guadalupe Minguez, Leticia Martinez Lapuente

Evaluacién delimpacto del queso sobre la percepcién del vino en boca
mediante la técnica de Dominancia Temporal de Sensaciones.

Master en Tecnologia, Gestién e Innovacién Vitivinicola (Universidad de La Rioja)

Autor: Pablo Gonzélez Jiménez

Directores: Zenaida Guadalupe Minguez, Antonio Tomés Palacios Garcia

Enravelling interactions between entomopathogenic and plant-parasi-
tic nematodes: insights from two-choice experiments.

Master en Nematologia (Universidad de Ghent, Bélgica)

Autora: Lucia Borras Gonzélez

Directores: Raquel Campos Herrera, Rubén Blanco Pérez y R. U. Elhers

Nuevas estrategias en vitivinicultura para modular el contenido de an-
tocianos de la variedad Tempranillo.

Master en Tecnologia, Gestién e Innovacién Vitivinicola (Universidad de La Rioja)

Autor: Rubén Soto

Directores: Miriam Gonzélez Lazaro y Maria Paz Diago Santamaria



Comparacién de modelos de regresién linealesy no lineales parala es-
timacion del estado hidrico del vinedo usando una herramienta espec-
tral de bajo coste.

Master en Tecnologia, Gestién e Innovacién Vitivinicola (Universidad de La Rioja)
Autor: Fernando Rubio Ordoyo

Directores: Juan Fernandez Novales y Maria Paz Diago Santamaria

Caracterizacién no destructiva de la composicién de lauva en mesade
seleccién a partir de visiéon hiperespectral.

Master en Tecnologia, Gestién e Innovacién Vitivinicola (Universidad de La Rioja)
Autor: Wenchao Sheng

Directores: Juan Fernandez Novales, Ignacio Barrio Fernandez,Méria Paz Diago Santamaria

Optimization of molecular modeling of antibody/antigen complexes

by integrating AlphaFold 3 and scoring functions from pyDock and
CCharppi.

Master en Biofisica y Biotecnologia Cuantitativa (Universidad de Zaragoza)
Autora: Elisa Grao Andrés

Director: Juan Fernandez Recio

Influencia enlacomposiciénfendlicay nitrogenadade la variedad Tem-
pranillo Blanco de la aplicacién foliar de bioestimulantes en el vifiedo.

Master en Quimicay Biotecnologia Cuantitativa (Universidad de La Rioja)
Autora: Ménica Pérez Diaz

Directoras: Teresa Garde Cerdan y Carmen Tenorio Rodriguez
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Estudio del efecto de la adicién de extractos de polisacaridos proce-
dentes de orujos varietales en la clarificacion de vinos tintos.

Grado en Enologia (Universidad de La Rioja)
Autora: Marina Olarte Bellido

Directoras: Leticia Martinez Lapuente, Belén Ayestaran lturbe

Estudio del 4cido shikimico como diferenciador varietal de los vinos de
Espafa.

Grado en Enologia (Universidad de La Rioja)

Autora: Berta Mateo Martinez

Directoras: Leticia Martinez Lapuente, Eva Lépez Rituerto

Influencia de la seleccién de uva ala entrada de bodega en la composi-
ciénycalidad sensorial del vino. Comparacién entre mesa de seleccién
manual y maquina de seleccién éptica.

Gradoen Enologl'a (Universidad de La Rioja)
Autor: lker Pascual Calleja

Directoras: Leticia Martinez Lapuente, Maria Paz Diago Santamaria

Revisién bibliografica sobre las caracteristicas quimicas y sensoriales,
historia, producciény comercializacién de los vinos de Oporto.

Grado en Enologia (Universidad de La Rioja)
Autora: Arancha Melgosa Angulo

Directora: Zenaida Guadalupe Minguez

Caracterizacién de la composicién aromaética de uvas de distintos bio-
tipos de la variedad ‘Garnacha Blanca'.

Gradoen Enologl'a (Universidad de La Rioja)
Autora: Laura Cabezén Martinez

Directores: Javier Portu Reinares y Teresa Garde Cerdan



|dentificacién de variedades de vid de Georgia mediante el uso de mar-
cadores genéticos.

Grado en Enologia (Universidad de La Rioja)
Autor: José Antonio Santa Ana Puente

Directores: Javier Tello Moro y Oscar Gonzéalez

Influencia del estado hidrico de la vid en la composicién fenélica de la
uva en unvifiedo de Tempranillo.

Grado en Enologia (Universidad de La Rioja)
Autor: Francisco Manuel Verdu de la Torre

Directores: Juan Fernandez Novales y Maria Paz Diago Santamaria

Influencia de la seleccién de uva ala entrada de bodega en la composi-
ciénycalidad sensorial del vino. Comparacién entre mesa de seleccién
manual y maquina de seleccién éptica.

Gradoen Enologl'a (Universidad de La Rioja)

Autor: lker Pascual Calleja

Directores: Juan Fernandez Novales y Maria Paz Diago Santamaria

Estudio de laimportanciay diversidad de Saccharomyces cerevisiae en
las fermentaciones espontaneas. Influencia del origen de las uvas, de
las condiciones de vinificaciény del afio de estudio.

Grado en Enologia (Universidad de La Rioja)

Autora: Nahia Goikoetxea Cortaberria

Directores: Ana Rosa Gutiérrez Viguera
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Estudio de laimportanciay diversidad de Saccharomyces cerevisiae en
las fermentaciones espontaneas. Influencia del origen de las uvas, de
las condiciones de vinificaciény del afio de estudio.

Grado en Enologl'a (Universidad de La Rioja)

Autora: Nahia Goikoetxea Cortaberria

Directora: Ana Rosa Gutiérrez Viguera

Efectos del consumo de vino en la salud.

Grado en Enologia (Universidad de La Rioja)
Autora: Maria Garcia Asensio

Directora: Ana Rosa Gutiérrez Viguera

Estudio de la diversidad de levaduras presentes en un vifiedo durante
dos campaiias consecutivas.

Grado en Enologia (Universidad de La Rioja)
Autor: José Altuzarra lbafez

Directora: Ana Rosa Gutiérrez Viguera

Evaluaciéon del efecto del quitosano de diversas fuentes frente a Bretta-
nomyces bruxellensis.

Grado en Enologia (Universidad de La Rioja)
Autor: Victor Garcia Garnica

Directores: Sonia Ojeda Garciay Lucia Gonzélez Arenzana

Riesgo de alteracién microbiolégica en vinos desalcoholizados.

Grado en Enologia (Universidad de La Rioja)
Autor: Daniel Vicente

Directores: Lucia Gonzalez Arenzana y Susana Sanz
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Coordinacién Redes de Investigacién (AEl). 2022-2025 VitisCLIMADAPT: Recursos genéti-
cos para la adaptacién de la viticultura a la crisis climatica.
RED2022-134361-T. 01/06/2023 a 31/12/2025.

Organizacién reunién coordinacién red VitisClimadapt en Logrofio, 19 febrero 2025.

Coordina: J. Ibaiez (desde 15/10/2024, antes J.M. Martinez Zapater).

Peer review. Revisor de articulos para diferentes publicaciones internacionales: Oeno One,
Plant and Soil, Agriculture, Soil Systems y Agronomy (2025).
JM. Martinez-Vidaurre.

Responsable de departamento de Enologia del ICVV: desde el 17 de julio de 2025.
Nombramiento como Directora de Estudios del Méster Universitario en Tecnologia, Gestién e
Innovacién Vitivinicola de la Universidad de La Rioja, desde el 26 de noviembre de 2025.

L. Gonzélez Arenzana.

Grupo de investigacién “Manejo sostenible de plagas y enfermedades de la vid” (SOS-Vid)
(Sustainable management of pests and diseases associated with the vineyards).

Universidad de La Rioja, del 1 de noviembre de 2023 al 31 de octubre de 2026.

Coordinadora: R. Campos Herrera.

Estancias en centros extranjero CICESE, Ensenada, México.

Tema: Identificacién y caracterizacién de microorganismos en el cultivo de la vid con potencial
en la respuesta al estrés abidtico. Supervisor: Dra. Rufina Herndndez

Inicio: mayo 2025. Duracién: 24 semanas.

Gramaje, D.

Codireccién del Méster Formacién Permanente en Enoturismo. Titulo propio de la Universidad
de la Rioja.
Fernéndez Zurbano, P
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